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Le jeudi 26 avril, les éléves du Parcours excellence « Cordée de la réussite-ISARA » sont retournés a I'lsara.

Durant cette sortie nous sommes allés dans le laboratoire de microbiologie de cette grande école. Un professeur est
venu nous voir pour nous dire les régles de sécurité, comme de bien se laver les mains et les désinfecter avant et
aprés 'expérience.
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On ne devait pas mettre nos mains dans la bouche parce qu’on venait de toucher des bactéries et des ustensiles qui
avaient servi pour une expérience, ne pas goQter les produits et de faire attention au matériel. On était équipés de
blouses pour la protection.

Dans le laboratoire on a pu observer des bactéries (Escherichia Coli) et les compter a l'aide d'une machine. On a pu
aussi effectuer une expérience qui consistait a voir si dans un produit il y avait des bactéries. On a également appris
a déposer des bactéries dans les boites de pétri.
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On a enfin parlé des bactéries présentes dans les aliments et de leurs effets : par exemple, si la mie dans le pain a
des trous, c'est a cause des bactéries, pour les fromages, les moisissures bleues venaient aussi des bactéries et de
méme pour le lait fermenté.

Cette séance nous a montré comment se fait une expérience dans un laboratoire. Elle nous a permis de voir que
méme si I'expérience n’est pas dangereuse il fallait quand méme faire attention car ce n’est pas un jeu. Cette visite
nous a aussi permis de comprendre certains phénomeénes du quotidien, et de voir les méthodes utilisées pour étudier
les bactéries, avec des expériences qui n'étaient pas compliquées a comprendre.

Pour les Parcours d'excellence : Loick Quesada

Copyright © College Paul Eluard, Vénissieux Page 4/4


https://eluardvenissieux.etab.ac-lyon.fr/spip/IMG/jpg/20180426_145711.jpg
https://eluardvenissieux.etab.ac-lyon.fr/spip/spip.php?article627

